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ZONA DI PRODUZIONE
Farra di Soligo ԐԔԎ-ԒԓԎ˰ ͣl˰

VARIETÀ 
Glera 

SUOLO
īei Τerͣanti ri̻idi roccia conglo˰erata
calcarea ˰entre Τerͣo fondo Τalle
da ˰arne calcaree e arenarie

VINIFICAZIONE
In bianco con ̻reͣͣat΃ra ͣoffice
Tecantaύione ͣtatica di ԏԘ-Ԑԓ ore
Fer˰entaύione a te˰̻erat΃ra controllata in Τaͣcʔe in acciaio
ģat΃raύione in Τaͣcʔe in acciaio fino allժanno n΃oΤo 

RIFERMENTAZIONE
Ŷreͣa di ̻ͣ΃˰a con ˰etodo ģartinotti in a΃toclaΤe ԒԎ-ԓԎ giorni

CARATTERISTICHE ANALITICHE
�radaύione alcolicaտ ԏԏ ٜ Τol
žeͣid΃o ύ΃ccʔerino ԏԖ gՍl

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Ŷerlage fine e ̻erͣiͣtente. Il ̻rof΃˰o ricorda il glicine
e lժacaciaտ b΃ona co˰̻onente fr΃ttataջ ̻reΤalente˰ente
˰ela e ̻eͣca. In bocca ΃na b΃ona aciditȍ cʔe ͣi trad΃ce
in ̻iaceΤoliͣͣi˰a freͣcʔeύύa.

CONSERVAZIONE
In l΃ogo freͣco e b΃io tra i ԏԐ ed i ԏԘ ֹI
ed eΤitare l΃ngʔe ͣoͣte in frigorifero

INDICAZIONI DI SERVIZIO
Ta conͣ΃˰arͣi gioΤane ad ΃na te˰̻erat΃ra di ͣerΤiύio
di Ԙ-ԏԎ ֹI in calici a ͣtelo l΃ngo

COME INDICARE NELLA CARTA DEI VINI
Valdobbiadene Tocg _αtra Trζ
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