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ZONA DI PRODUZIONE
Farra di Soligo ԐԔԎ-ԒԓԎ˰ ͣl˰

VARIETÀ 
Glera 

SUOLO
īei Τerͣanti ri̻idi roccia conglo˰erata
calcarea ˰entre Τerͣo fondo Τalle
da ˰arne calcaree e arenarie

VINIFICAZIONE
In bianco con ̻reͣͣat΃ra ͣoffice
Tecantaύione ͣtatica di ԏԘ-Ԑԓ ore
Fer˰entaύione a te˰̻erat΃ra controllata in Τaͣcʔe in acciaio
ģat΃raύione in Τaͣcʔe in acciaio fino al ˰eͣe di ˰aggio

RIFERMENTAZIONE
Ŷreͣa di ̻ͣ΃˰a in bottiglia a te˰̻erat΃ra coͣtante (ԏԖ-ԏԘ ֹI) 
ͣenύa ͣboccat΃ra. Soͣta ͣ΃i lieΤiti in bottiglia ˰ini˰a di Ԗ ˰eͣi

CARATTERISTICHE ANALITICHE
�radaύione alcolicaտ ԏԐջԔ ٜ Τol
žeͣid΃o ύ΃ccʔerino Ԏ gՍl

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Ŷrof΃˰i fr΃ttati di ̻era e ˰elaջ floreali di ca˰o˰illa
΃niti al caratteriͣtico ͣentore di թcroͣta di ̻aneժ

CONSERVAZIONE
In l΃ogo freͣco e b΃io tra i ԏԐ ed i ԏԘ ֹI
ed eΤitare l΃ngʔe ͣoͣte in frigorifero.

INDICAZIONI DI SERVIZIO
Te˰̻erat΃ra di ͣerΤiύio a ԘֹI in calici a ͣtelo l΃ngo
Verͣare facendo attenύione a ri̻ͣar˰iare il fondo

COME INDICARE NELLA CARTA DEI VINI
Valdobbiadene Tocg Ar΃t īat΃re թͣ΃i lieΤitiժ

!"#$%&&'"$()(*+,-.
B R U T  N AT U R E  ‘ S U I  L I E V I T I ’


